Desarrollo
Local

AGUA
DE VIDA

Una empresa innovadora de la region que se destaca con su pro-
duccion en el mundo de los destilados Premium de Pera Williams.
Lic. Juan Pablo Iozzia

a oportunidad de generar valor agre-
L gado de la fruta fuera de estandares
comerciales en fresco y la creciente
demanda de destilado en Europa son el mo-
tor de este emprendimiento. Asi es como en
el afio 1991, producto de relaciones comer-
ciales entre Bimmerle KG, el mas importante
productor y comercializador de destilados
de frutas de Alemania y Expofrut S.A uno de
los mas grandes productores y exportadores
de peras frescas de la Argentina fundan la
PEQUENA DESTILERIA ARGENTINA SA
para la produccion y exportacion de Aguar-
diente de peras Williams, conocido como
“Williams Christ”.
Desde sus origenes toda la produccidn se

oriento al mercado exportador hasta que en el
2010 lanza en el mercado local Christallino®,
un eau de vie o “agua de vida”.

El producto resulta de la fermentacion y
destilacién de la reconocida pera Williams
que posee excelente sabor e intenso aroma y
es la unica variedad que utiliza PDA. Segun
catadores expertos no existe otro destilado
de pera Williams de la calidad del producido
aqui. Las caracteristicas de la pera Williams,
el know how y la aplicacion de tecnologia de
vanguardia a nivel mundial aplicadas a la
produccién dan por resultado un destilado
poseedor de niveles organolépticos y en espe-
cial aromaticos 10 veces superior a productos
similares de otras partes en del mundo.
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EL ENOLOGO

Juan Manuel Parmeggiani es endlogo
responsable del proceso productivo y
las operaciones de la destileria; es oriun-
do de en Cinco Saltos, y desde hace mas
ocho que trabaja en PDA. Es una de las
personas que mas conoce en la regién de
la produccion de alcoholes de fruta en

la empresa y el proceso para transfor-
mar pera en aguardiante. Juan Manuel
destaca que “la caracteristica mas singu-
lar del producto es el volumen aromatico
caracteristico de la pera Willam’s del alto
valle de Rio Negro. Los alcoholes obteni-
dos se destacan por su textura amable y
gran volumen en boca logrando una pa-
latabilidad inusual en este tipo de desti-
lados.”

Su recomendacion para disfrutar este
aguardiente es “servirlo a temperaturas
entre 18°C — 20°C, en copa tulipdn o de
degustacion.”En el marco de la sobreme-
sa, acompanar postres o como aperitivo.

El Ing. Juan Martin Bruner quien se des-
empefia desde hace mds de 15 aflos como
Gerente General de la Pequefia Destileria
Argentina SA, nos cuenta de qué se trata esta
innovadora y poca conocida produccién re-
gional.

COMAHUE NR: JUAN MARTIN, EXA-
GERAMOS SI DECIMOS QUE PDA ES
LA DESTILERIA DE AGUARDIENTE DE
PERA MAS GRANDE DEL MUNDO?

PDA: No, no exageramos, es correcta esa
expresion. Ademads es una destileria unica en
su tipo debido al trabajo conjunto de especia-
listas tanto en la produccion de materia pri-
ma como en la elaboracion del producto. Por
el momento PDA solo produce aguardiente
de pera, toda la capacidad instalada se utiliza
parala produccion de alcohol de pera. Somos
precursores del destilado de pera en Argen-
tina y con el respaldo de las plantaciones de
esta fruta elaboramos de manera artesanal
esta ardiente bebida natural.

COMAHUE NR: éCUAL ES LA PARTI-
CULARIDAD DE LA PRODUCCION DE
PDA?

PDA: Lapera Williams, materia prima de
Christallino®, es comunmente llamada pera
de agua por la cantidad de jugo que posee y la
fina textura de su pulpa. Esta variedad, muy
apreciada en Europa para consumo en fresco
y como aguardiente, supera ampliamente en

aromay sabor aotras. La ventaja comparativa
que tenemos es basicamente el clima, el frio
de invierno y los veranos calurosos mas sus
caracteristicas de buena insolacién y ampli-
tud térmica permite una muy buena produc-
cién de pera y manzanas gracias, también, al
manejo del agua para riego desarrollado por
los primeros pobladores de la region.

COMAHUE NR: éDONDE ESTA UBICA-
DA LA DESTILERIA?

PDA: laPlantay sede administrativa esta
enlalocalidad de Allen, en el Alto Valle de Rio
Negro. Esta ciudad es la Capital Nacional de
la Pera, fue indiscutible que la destileria se
radicara en el mismo espacio teniendo acceso
directo a materia prima de primera calidad,
adecuado tamarfo y buen sabor. La pera Wi-
lliams producida en esta region se encuentra
entre las mejores del mundo es por eso que
Christallino® es un producto 100% de Pata-
goniay bien valorado por sus consumidores.

COMAHUE NR: ¢cCOMO LLEGA LA
PERA A CONVERTIRSE EN EL DELICA-
DO SABOR DE ESTE BRANDY CRISTA-
LINO?

PDA: El proceso parala fabricacién tiene
un ciclo que va desde la tierra a la mesa del
consumidor. Utilizamos la mejor variedad
de pera para lograr un producto que alcan-
ce las exigencias del paladar que disfruta de
este tipo de bebidas espirituosas. Partimos

desde la cosecha manual de la pera, la clasi-
ficacidn, luego de lamaduracion optima, en la
destileria se procesay se le agrega enzimas'y
levaduras para acelerar sus dos fermentacio-
nes. Cuando el azicar de la fruta se convierte
en alcohol. Luego se inicia la etapa de la des-
tilacién para lo que se utilizan los destilado-
res que se realiza en el liquido pasa a catorce
alambiques de cobre donde realizamos el des-
tilado para luego del estacionamiento ade-
cuado se prepara la produccidn ya sea para
ser comercializada a granel para el mercado
exterior o para el mercado local para lo cual
se embotella en unidades de 700cm3 de una
bebida con mucho aroma a pera y 40° grados
de alcohol.

COMAHUE NR: éCUAL ES EL VOLU- |
MEN DE PRODUCCION ANUAL? ¢QUE
PORCENTAJE SE EXPORTA?

PDA: Se procesan mas de 10 millones
de kilos de pera y se producen aproximada-
mente 500.000 litros de destilado por afo.
Si lo pensamos en botellas, podemos hablar
de 1.500.000 botellas. Desde el comienzo, la
totalidad del producto final de la planta se
destind para exportacion; recién en 2010 pre-
sentamos Christallino® en el mercado local
y anualmente se comercializan 10.000 bote-
llas, por lo que podriamos afirmar que mas
del 99% de la produccién de PDA se destina
al mercado internacional, siendo Alemania
nuestro principal destino de exportacion.
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cQué es un
eau de vie?

El término francés se utiliza para designar
alos destilados de cualquier fruta menos uva;
literalmente se traduce como “agua de vida”;
se trata basicamente de un tipo de brandy in-
coloro que se produce por fermentaciony des-
tilacién doble de frutas como pera, manzanas,
ciruelas amarillas, duraznos, frambuesas o
cerezas. Se embotella rdpidamente y su sabor
frutal es muy suave. ®

TRAGOS
CHRISTALLINOS

OSCARCITO

Ingredientes: 40 ml de Christallino;
20 ml de Campari; 20 ml de ron blan-
co; 1 golpe de Angostura bitters. Re-
frescar todos los ingredientes en un
vaso de composicién con abundante
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hielo entero. Colar en una copa céc-
tel previamente refrescada.

EL OSTENDE

Ingredientes: Lleva Christallino, vo-
dka, St. Germain, limén, rodajas de
manzana y tonica. La pera del Chris-
tallino, el Limon, la manzana y la téni-
ca se vuelve también un coctel per-
fumado y refrescante.
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